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CATERING WIELKANOCNY
/Z DOSTAWA DO FIRMY

Wielkanocne spotkanie firmowe z Hotelem Milord

Jesli planuja Panstwo wielkanocne spotkanie w swojej firmie,
zapraszamy do skorzystania z oferty cateringu S$Swigtecznego
przygotowanej przez Hotel Milord. Nasze menu taczy w sobie tradycyjne,
polskie smaki ze Swiezoscig wiosennych sktadnikow, tworzac wyjatkowe
propozycje, ktdére zachwyca nawet najbardziej wymagajacych gosci.
Wszystkie potrawy dostarczymy bezposrednio do Panstwa firmy — w
petni przygotowane, z niezbednym wyposazeniem oraz eleganckimi
dekoracjami.

Wielkanoc to dobry moment na spokojne, firmowe spotkanie przy
wspolnym stole: sniadanie wielkanocne, lunch swigteczny, poczestunek
dla zespotu lub kontrahentéow. Dopasujemy menu i forme podania do
charakteru wydarzenia oraz liczby oso6b.

Tradycja i najwyzsza jakosé smaku

Nasza kuchnia to harmonijne potaczenie tradycyjnych wielkanocnych
receptur z nowoczesnym, lekkim podejsciem do potraw. Doswiadczony
szef kuchni z dbatoscig o kazdy detal przygotowuje swigteczne specjaty,
opierajac  sie na wyselekcjonowanych, swiezych sktadnikach.
Gwarantujemy, ze kazde danie nie tylko zachwyci smakiem, ale rowniez
estetyka podania.

NIECH TEGOROCZNA WIELKANOC W PANSTWA FIRMIE BEDZIE PELNA
SMAKU, SWIEZOSCI I RADOSCI — Z CATERINGIEM HOTELU MILORD.
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Dlaczego warto wybrac¢ catering z Hotelu Milord?

Kompleksowa obstuga na najwyzszym poziomie

Decydujgc sie na nasz catering, powierzajg Panstwo organizacje w rece
profesjonalistow. Zamawiajgc catering z Hotelu Milord, otrzymujag
Panstwo kompleksowg obstuge - od starannie opracowanego menu i
przygotowania potraw, przez terminowg dostawe, az po mozliwosc
zapewnienia obstugi kelnerskiej na miejscu.

Peten profesjonalizm obstugi

Zamawiajgc catering z Hotelu Milord, otrzymujesz kompleksows
obstuge - od wysmienitego menu, starannego przygotowania potraw,
przez terminowg dostawe, az po mozliwosc obstugi na miejscu.

Elastyczno$¢ dopasowana do Panstwa potrzeb

Nasza oferta jest w petni modyfikowalna. Niezaleznie od tego, czy
planujg Panstwo kameralne sniadanie wielkanocne, czy uroczysty,
swigteczny lunch dla kilkudziesieciu pracownikow - z tatwoscig
dopasujemy pakiet do liczebnosci grupy i Panstwa oczekiwan.

Wygoda i oszczednos¢ czasu

Catering z dostawg to komfortowe rozwigzanie, ktore pozwala Panstwu
skupi¢ sie na integracji i celebrowaniu swigtecznego czasu, bez
martwienia sie o kwestie organizacyjne. To idealny sposob na
zorganizowanie firmowej Wielkanocy bez koniecznosci rezerwowania
zewnetrznych sal czy opuszczania biura.

Estetyczne podanie i wyposazenie

Zdajemy sobie sprawe, ze w okresie Swigtecznym liczy sie nie tylko smalk,
ale i oprawa. Potrawy dostarczamy estetycznie wyeksponowane, w
funkcjonalnych podgrzewaczach lub na eleganckich pdétmiskach. Na
zyczenie zapewniamy rowniez petng zastawe i wiosenne dekoracje stotu,
by przeniesc¢ wyjatkowy klimat Hotelu Milord prosto do Panstwa firmy.

Doswiadczenie, ktoremu mozna zaufac¢

Mamy wieloletnie doswiadczenie w kompleksowej organizaciji cateringu
i firmowych wydarzen swigtecznych. Cieszymy sie zaufaniem klientow,
dla ktorych niezmiennie przygotowujemy niezapomniane spotkania.
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PAKIET 1 - ,Business Classic” w
Propozycja na sniadanie/lunch :
wielkanocny w biurze.

Na osobe:

2 potowki jajek (mix: pieczarki + chrzan z szynkag)
Satatka jarzynowa - ok. 150 g

Pasztet tradycyjny - ok. 60 g

Biata kietbasa pieczona w piwie i miodzie - 1 porcja
Pieczywo, masto, chrzan, musztarda

Zurek z kietbasg i jajkiem - 250 ml

PAKIET 2 - ,Team Vege & Mix” "“CENA 89 PLN
Dla zespotow z wiekszym udziatem s =
0SOb na diecie bezmiesnej.

Na osobe:

e 2 potowki jajek (1x klasyczne, 1x z pastg z awokado)

e Satatka z jajkiem, szparagamii sosem
musztardowo-miodowym - ok. 150 g

e Pasztet warzywny z pieczarkamii suszonymi pomidorami -
ok. 60 g

e Gotgbki z kaszg i grzybami - 1sztuka

e Karkowka w sosie grzybowym LUB dodatkowa porcja
bigosu z boczniakow (do wyboru przy zamowieniu) - 1
porcja

e Bigos z boczniakow - ok. 150 ml

e Pieczywo, dodatki (chrzan, sosy)
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PAKIET 3 - ,Business Premium”
Elegancka, ,reprezentacyjna” wersja.

~ . CATERING WIELKANOCNY
AN PAKIETY

Na osobe:
e 2 potowki jajek (tosos + awokado)
e Satatka z kaszg bulgur, pieczonym burakiem i fetg - ok.

150 g

Terrina z tososia - ok. 70 g

Filet ztososiem w sosie szafranowym - 1 porcja
Pasztet z grzybami lesnymi i sliwkg - ok. 50 g
Pieczywo, masto, chrzan, sosy

Barszcz biaty lub zurek - 250 ml

Zamowienia i ustalenia
Aby przygotowac oferte dopasowang do Panstwa firmy, potrzebujemy
krotkich informacii:

Po

Liczba osob i preferowana forma spotkania
(sniadanie/lunch/bufet/zestawy porcjowane)
Termin oraz orientacyjna godzina dostawy
Adres dostawy i warunki logistyczne (np. pietro, winda, miejsce
rozstawienia)
Preferencje zywieniowe i ewentualne alergeny w grupie
Informacja, czy potrzebujg Panstwo zastawy, dekoracji oraz
obstugi na miejscu

zebraniu danych zaproponujemy menu i wariant realizacji

dopasowany do oczekiwan.

* Podane ceny sq cenami brutto za osobe




CATERING WIELKANOCNY
PAKIETY VS WYBOR MENU

Gotowe pakiety czy autorskie menu? Wyboér nalezy do Panstwa.

Aby maksymalnie utatwi¢ Panstwu organizacje swigtecznego
spotkania, szef kuchni Hotelu Milord przygotowat trzy kompleksowe
warianty menu, ktore zaprezentowalismy powyzej. Obejmujg one
zarowno tradycyjne smaki, opcje reprezentacyjne, jak i zestawy
dopasowane do zroznicowanych preferencji dietetycznych zespotu.
Gotowe pakiety to gwarancja swietnie zbilansowanego positku i
oszczednosc czasu podczas zamawiania.

Wiemy jednak, ze kazda firma ma swoje wtasne, unikalne potrzeby.
Dlatego nasza oferta jest w petni elastyczna. Wybrany pakiet mogg
Panstwo dowolnie rozbudowac, dobierajgc ulubione przystawki, zupy
czy dania gorgce z naszej petnej karty wielkanocnej.

Jesli natomiast preferujg Panstwo stworzenie wtasnego, zestawu od
podstaw - zachecamy do samodzielnego skomponowania zamowienia
ze wszystkich dostepnych ponizej pozycji.

Jak to dziata?

e Wybierasz jeden z pakietow i zamawiasz go dla catej grupy -
prosto, wygodnie, bez komplikacji

e Mozesz uzupetnic pakiet o wybrane pozycje z listy (np. dodatkowe
jajka, zupe, danie miesne czy rybne)

e Mozesz catkowicie zrezygnowac z pakietow i samodzielnie
skomponowac¢ menu z dostepnych kategorii: jajek i przystawek,
pasztetow, satatek, dan rybnych i bezmiesnych, dan miesnych, zup
oraz menu w stylu Karczma

Niezaleznie od wybranej formy, zadbamy o to, aby catos¢ dotarta do
Panstwa punktualnie, estetycznie przygotowana i gotowa do podania.




CATERING WIELKANOCNY
LISTA POTRAW

Jajka i przystawki zimne
(6 porcji = 3 cate jajka)
e Jajka z pastg jajeczng ze szczypiorkiem (#) - 24 zt / 6 porcji
e Jajka faszerowane pieczarkami (¥) - 24 zt /| 6 porcji
e Jajka z pastg jajeczng z tososiem, oliwkg i ogorkiem - 26 zt / 6 porcji
e Jajka faszerowane musem chrzanowym z szynkg - 28 zt / 6 porcji
e Roladki z tososia wedzonego z kozim serem i kaparami - 38 zt / 6 szt.

Pasztety i galaretki
e Galaretki z kurczaka (tymbaliki) - 24 zt / 4 porcje
e Pasztet tradycyjny - 46 zt / 1 kg
e Pasztet z zurawing - 50 zt / 1 kg
e Pasztet z grzybamilesnymii sliwkg - 56 zt / 1 kg

Satatki
e Satatka jarzynowa (klasyczna) (#) - 38 zt / 1kg
e Satatka z mixem satat, grillowanym kurczakiem i sosem
jogurtowo-czosnkowym - 42 zt / 1 kg
e Satatka z jajkiem, ziemniakami i wedzonym tososiem - 46 zt / 1 kg

Zupy
e Zurek z kietbasg i jajkiem - 34 zt / 1 litr
e Barszcz biaty z biatg kietbasg i jajkiem - 34 zt / 1 litr
e Flaki wotowe - 40 zt / 1 litr

* Podane ceny sq cenami brutto




CATERING WIELKANOCNY
LISTA POTRAW

Dania rybne i bezmiesne

Filet z tososiem w sosie szafranowym, ziemniaki z wody, warzywa
na parze - 34 zt / porcja ok. 150 g

Filet z sandacza w sosie kurkowym - 32 zt / porcja ok. 150 g
Sandacz w galarecie z warzywami - 36 zt / 6 porcji

Gotagbki z kaszg i grzybami w sosie grzybowym (%) - 20 zt / szt. ok.
180¢g

Zestaw 3 past wegetarianskich do pieczywa (#) - 36 zt /| zestaw ok.
600g

Dania miesne pieczone i gorace

Schab po warszawsku - 36 zt / 4 porcje

Schab pieczony - 50 zt / 1 kg

Boczek pieczony - 48 zt / 1 kg

Kaczka pieczona z sosem zurawinowym - 48 zt / 1/2 sztuki

Karkowka w sosie grzybowym - 22 zt / porcja ok. 120 g

Biata kietbasa pieczona w piwie i miodzie - 38 zt / 4 porcje

Poledwiczki wieprzowe z sosem chrzanowym i puréee z selera - 28 zt /
porcja ok.150 g

Menu w stylu ,,KARCZMA”

Golonka pieczona w piwie z kapustg zasmazang - 42 zt / szt. ok. 450-
500g

Kietbasa swojska z wedzarni z chrzanem i musztardg - 32 zt / 4 porcje
Kapusta zasmazana z boczkiem - 24 zt / 1 kg

Kluski slgskie / kopytka (#) - 22 zt / 1 kg

* Podane ceny sq cenami brutto




ZAMOWIENIA I INFORMACI]E

Zapraszamy do kontaktu telefonicznego

lub mailowego.

biuro@milordhotel.pl
www.milordhotel.pl

tel. 23 692 06 05, 602 752 164




