OFERTA SWIATECZNA
HOTELU MILORD

Oferta cateringu swigtecznego dla firm.

MILCRD

Restauracja & Hotel
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CATERING WIGILIJNY
/ DOSTAWA DO FIRMY

Spotkanie Wigilijne u Panstwa w firmie

Jesli wolicie Panstwo zorganizowac Wigilie w siedzibie firmy, mamy dla
Panstwa wygodng opcje cateringu na wynos. Nasze menu wigilijne w
petnej formie dostarczymy bezposrednio do Panstwa biura, wraz z
petnym wyposazeniem: elegancka zastawa, dekoracjami.

Dlaczego warto wybraé¢ catering z Hotelu Milord?

Jakoscé i tradycja smaku

Nasza kuchnia to potaczenie tradycyjnych, sprawdzonych przepisow z
dbatoscia o najwyzsza jakosC sktadnikow. Kazde danie przygotowuje
doswiadczony szef kuchni, dzieki czemu mozesz mieC pewnosé, ze
podawane potrawy beda swieze, smaczne | estetycznie podane.

Peten profesjonalizm obstugi

Zamawiajac catering z Hotelu Milord, otrzymujesz kompleksowg obstuge
— od wysSmienitego menu, starannego przygotowania potraw, przez
terminowa dostawe, az po mozliwos¢ zapewnienia obstugi na miejscu.

Elastyczne menu dopasowane do potrzeb
Mozesz wybrac pakiet idealnie odpowiadajacy Twoim oczekiwaniom i
liczebnosci grupy.

Wygoda dla Ciebie i Twojej firmy

Dostawa cateringu prosto do Twojej firmy pozwala zaoszczedzi¢ czas |
uniknac¢ ktopotdw z organizacja. To doskonate rozwigzanie na spotkania
Swigteczne czy eventy firmowe - bez koniecznosci opuszczania siedziby.

Estetyczne podanie i wyposazenie

Potrawy dostarczamy w sposob estetyczny i funkcjonalny, czesto wraz z
zastawa | dekoracjami, co pozwala zorganizowac eleganckie spotkanie
nawet poza hotelowymi salami.

Doswiadczenie i zaufanie
Mamy doswiadczenie w organizacji cateringow i wydarzen swigtecznych.




Planujesz Swigteczne spotkanie w biurze?
Skorzystaj z naszej wyjatkowej oferty gotowych pakietow swigtecznego
menu, ktére nasz Szef Kuchni przygotuje z najwiekszg dbatoscig o kazdy
szczegot. Catering wigilijny dostarczymy we wskazanym terminie prosto
do Twojej firmy. Pozwdl nam zadbac¢ o smak, atmosfere i wygode
podczas firmowego spotkania swigtecznego!

Zupa
Barszcz czerwony z uszkami

Danie gtéwne
Dorsz smazony z ziemniakami
Pierogi z kapusta i grzybami

Przystawki zimne w stole
Sledz w oleju
Ryba po grecku
Kutia
Satatka jarzynowa

Bufet stodki
Piernik z powidtami

Napoje
Kompot z suszonych owocow

PAKIET 11

Zupa
Borowikowa z tazankami

Danie gtéwne
Karp pieczony lub tosos pieczony
Pierogi z kapusta i grzybami
Ziemniaki z olejem
Surowka z kapusty kiszonej

Przystawki zimne
Sledz w oleju
Ryba po grecku
Kutia
Satatka jarzynowa

Bufet stodki
Piernik z powidtami

Napoje
Kompot z suszonych owocow

CENA 145 PLN

* Podane ceny sq cenami brutto za osobe



RIEWZAE RS ONSEFSSRNNE CRRENViw S ON R

Sale konferencyjne i bankietowe mozna
ogladac¢ codziennie.
Zapraszamy do kontaktu telefonicznego
lub mailowego.
biuro@milordhotel.pl
www.milordhotel.pl

tel. 23 692 06 05, 602 752 164




