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Witamy w Restauracji Milord
Welcome to Milord Restaurant

Menu 
Hotel MILORD

Zapraszamy do odkrycia smaków tradycyjnej kuchni polskiej w nowoczesnym
wydaniu. Nasze dania przygotowujemy ze świeżych, sezonowych produktów, łącząc
sprawdzone przepisy z autorskimi pomysłami naszego Szefa Kuchni. Szef Kuchni i jego
zespół dbają o każdy detal – od wyboru składników po f inalne podanie na talerzu - aby
Państwa wizyta była prawdziwą kulinarną przyjemnością.

Discover the flavors of traditional Polish cuisine with a modern twist, prepared from fresh,
seasonal ingredients. Our Chef and his team take care of every detail – from ingredient
selection to final presentation – to make your visit a true culinary pleasure.

Szef Kuchni poleca
Chef's Special

Każdego dnia Szef Kuchni przygotowuje specjalne Danie Dnia – zestaw składający się      
z aromatycznej zupy oraz dania głównego. To najlepszy sposób, aby poznać charakter
naszej kuchni w atrakcyjnej cenie.

Every day our Chef prepares a special Dish of the Day – a set consisting of aromatic soup and
main course. This is the best way to discover the character of our cuisine at an attractive price.

Danie Dnia – zupa i danie główne w zestawie
Dish of the day – soup and main dish

28 zł
Zapytaj obsługę o dzisiejszą propozycję Dania Dnia.  

Please ask our staff for today's special.

Życzymy smacznego!
Enjoy your meal!

Kleszewo 43,  06-100 Pułtusk
 tel. 23 692 06 05, 606 910 194

www.milordhotel.pl

Wszystkie ceny w złotych, zawierają podatek VAT.
Tax included in all prices.



P R Z E K Ą S K I  Z I M N E
 C o l d  s i d e  d i s h e s

BEFSZTYK TATARSKI
Sirloin beef steak tatar with pickles

100g / 50g

29 zł

ŚLEDŹ W OLEJU Z CEBULKĄ 
Herring in oil with onion

100g / 50g

19 zł

(RYB)

P R Z E K Ą S K I  C I E P Ł E
  H o t  s i d e  d i s h e s

RÓŻYCZKI Z ŁOSOSIA WĘDZONEGO Z PLACKIEM
ZIEMNIACZANYM W TOWARZYSTWIE TRZECH RODZAJÓW

SAŁAT Z SOSEM WINEGRET
Smoked salmon roses with potato balls, three types of lettuce and

vinaigrette dressing

100g / 50g

37 zł

(RYB, JAJ, GLU PSZ)

KREWETKI W SOSIE WINNO-MAŚLANYM Z GRZANKĄ   
King prawns with toast and cream sauce         

16 / 20

39 zł

(SKO, MLE)



M A K A R O N Y
P a s t a

SPAGHETTI BOLOGNESE
Spaghetti bolognese  

200g / 100g

29 zł

MAKARON Z KURCZAKIEM W ŚMIETANIE
Pasta with chicken and cream

200g / 100g

31 zł

(MLE, GLU PSZ)

P I E R O G I  Z  W O D Y  L U B  O P I E K A N E  
  D u m p l i n g s  b o i l e d  o r  r o a s t e d  s e r v e d  

PIEROGI Z MIĘSEM OKRASZONE SMAŻONĄ CEBULKĄ
Dumplings with meat and fried onion

porcja zawiera 6 szt. pierogów

19 zł

(MLE, GLU PSZ, JAJ, SEL)

TAGIATELLE BIAŁE A'LA CARBONARA
Tagliatelle à la Carbonara a white

200g / 100g

28 zł

(MLE, GLU PSZ, JAJ)

PIEROGI RUSKIE Z CEBULKĄ PODSMAŻANĄ NA MAŚLE
Russian dumplings with fried onion

18 zł

PIEROGI ZE SZPINAKIEM NA ŁOŻU POMIDOROWYM
Dumplings with spinach on a bed of tomato

19 zł

MIX PIEROGÓW
Mix dumplings : meat, russian and with spinach

19 zł

(MLE, GLU PSZ, JAJ)



S A Ł A T K I  
S a l a d s

SAŁATKA Z GRILOWANYM KURCZAKIEM I BOCZKIEM 
W TOWARZYSTWIE PARMEZANU

Salad with grilled chicken, bacon and parmesan  

24 zł

SAŁATKA Z FLAMBIROWANYMI KREWETKAMI NA MAŚLE
Salad with flambeed prawns in butter

24 zł

(MLE, GLU PSZ, JAJ)

SAŁATKA Z SEREM FETA I OLIWKAMI
Salad with feta cheese and olives

24 zł

baza każdej sałatki /  the base of every salad:
mix świeżych sałat, pomidorki cherry, ogórek, marchewka, czerwona cebula, grzanka czosnkowa

mix fresh lettuce, cherry tomato, cucumber, carrot, red onion and toast with garlic butter

SAŁATKA Z GRILLOWANYM CAMEMBERTEM 
Salad with grilled camembert

24 zł

DO KAŻDEJ SAŁATKI SOS DO WYBORU:
For each salad one of three sauces:

- balsamico
 balsamic sauce

- winegret
vinaigrette sauce

- czosnkowy
 garlic sauce
- malinowy
 raspberry



Z U P Y
S o u p s

FLAKI
Tripe soup

200g 

20 zł

ŻUREK  Z KIEŁBASĄ I JAJEM
Sour soup with sausage and egg

200g

19 zł

(MLE, GLU PSZ, GLU ŻYT, JAJ)

KREM POMIDOROWY Z KWAŚNĄ ŚMIETANĄ I GRZANKAMI
Tomato cream soup with sour cream and toasts

200g

18 zł

BAGRACZ - KOCIOŁEK WĘGIERSKIEJ ZUPY GULASZOWEJ 
Z WOŁOWINY

Bagracz – a pot of Hungarian beef goulash soup
400g

42 zł



D A N I A  M I Ę S N E
M e a t  d i s h e s

PIECZONA KACZKA (1/2) W SOSIE ŻURAWINIWYM
Roast duck in cranberries sauce 

28 zł

POLĘDWICZKI WIEPRZOWE W SOSIE GRZYBOWYM
Pork tenderloin in mushroom sauce

150g

24 zł

(MLE)

SCHAB ZAPIEKANY Z SEREM I PIECZARKAMI LUB
PANIEROWANY

Roasted pork with cheese and champignon mushroom or breaded

19 zł
(MLE, GLU PSZ, JAJ)

POLICZKI WOŁOWE W SOSIE WŁASNYM
Beef cheeks in natural sauce

150g

24 zł

PANIEROWANA LUB GRILLOWANA PIERŚ KURCZAKA
Breaded or grilled chicken breast 

150g

17 zł

(GLU PSZ, JAJ)

PLACEK PO ZBÓJNICKU
Potato pancake with stew and salad

150g

34 zł

(MLE, GLU, PSZ, JAJ)



D A N I A  R Y B N E  
F i s h e s  d i s h

(MLE, RYB, JAJ)

Ryby przygotujemy dla Państwa na życzenie:smażone, pieczone lub na parze
         We can prepare your fish in different way: fried, baked or steamed

STEK Z ŁOSOSIA NA POSTUMENCIE Z SOSU SZPINAKOWEGO
Salmon steak with spinach sauce

150g

35 zł

DORSZ PANIEROWANY W CIEŚCIE ANGIELSKIM LUB SAUTÉ 
Z DIPEM Z ZIELONEGO GROSZKU

Cod breaded in English pastry or sauté with green pea dip
150g

25 zł



D O D A T K I
E x t r a s

KRĄŻKI CEBULOWE
Onion rings 150g 8 zł
(GLU PSZ)

FRYTKI
Chips / French fries 150g 8 zł

KAPUSTA ZASMAŻANA
Fried beetroots 150g 8 zł

PLACKI ZIEMNIACZANE
Potato pancakes 150g 8 zł
(GLU PSZ, JAJ)

ZESTAW SURÓWEK
Set of salads 150g 8 zł

MIX WARZYW GOTOWANYCH NA PARZE
Fried beetroots 150g 8 zł

BURACZKI
Beets 150g 8 zł

PUREE ZIEMNIACZANE
Potato purée 150g 8 zł
(MLE)

KASZA GRYCZANA
Buckwheat groats 150g 8 zł

KOPYTKA
Potato dumplings 150g 8 zł
(GLU PSZ, JAJ)

ZIEMNIAKI OPIEKANE
Baked potatoes 150g 8 zł

PIECZYWO
Bread 4 zł
(GLU PSZ, JAJ)



D E S E R Y
D e s e r t s

SEROWE NALEŚNIKI Z OWOCAMI I POLEWĄ CZEKOLADOWĄ
Cheese pancakes with fruit and chocolate sauce

19 zł

(MLE, GLU PSZ, JAJ)

150g 

SZARLOTKA Z LODAMI WANILIOWYMI LUB BITĄ ŚMIETANĄ
Apple cake with vanilla ice – cream or whipped cream

19 zł
150g 

LODY Z BITĄ ŚMIETANĄ I OWOCAMI
Ice cream with whipped cream and fruit

18 zł
150g 

SERNIK DOMOWY W TOWARZYSTWIE SOSU CZEKOLADOWEGO
Cheesecake with chocolate sauce

17 zł
150g 



M E N U  D L A  D Z I E C I
C h i l d r e n ’ s  m e n u

ROSÓŁ Z MAKARONEM WŁASNEGO WYROBU
Broth with homemade noodels

17 zł
(GLU PSZ, JAJ) 

ZUPA POMIDOROWA Z MAKARONEM WŁASNEGO WYROBU
Tomato soup with homemade noodels

19 zł
(GLU PSZ, MLE, JAJ) 

NUGGETSY Z FRYTKAMI I KETCHUPEM
Nuggets with fries and ketchup

19 zł

NALEŚNIKI Z NUTELLĄ I BITĄ ŚMIETANĄ
Pancakes with Nutella and whipped cream

15 zł
(GLU PSZ, MLE, JAJ) 



N A P O J E  Z I M N E
C o l d  d r i n k s

WODA MINERALNA (GAZOWANA, NIEGAZOWANA)
Mineral water (still or carbonated) 330 ml 6 zł

COCA - COLA 250 ml 7 zł

FANTA 250 ml 7 zł

SPRITE 250 ml 7 zł
SOKI OWOCOWE
Fruit juices
(pomarańczowy, grejpfrutowy, jabłkowy, czarna porzeczka)
(orange, grapefruit, apple, black currant)

250 ml 7 zł

N A P O J E  G O R Ą C E
H o t  d r i n k s

ESPRESSO 7 zł

PODWÓJNE ESPRESSO
Double espresso 12 zł

KAWA CAPPUCCINO
Cappuccino Coffee 10 zł

KAWA LATTE
Coffee Latte

12 zł

AMERICANO 10 zł

ICE - COFFEE 14 zł

KAWA PO WENECKU
Venetian Coffee 13 zł

KAWA PO WŁOSKU
Italian Coffee 13 zł

HERBATA - CZARNA, OWOCOWA, ZIELONA
Tea - black, fruit, green 7 zł



A L K O H O L E
A l c o h o l s

Żywiec 0,3 l 7 zł

P I W O
B e e r

B E C Z K O W E

Żywiec 0,5 l 10 zł

B U T E L K O W E

Żywiec 0,5 l 12 zł

Desperados 0,4 l 11 zł

Wyborowa 40 ml 7 zł

W Ó D K A
V o d k a

Wyborowa 0,5 l (1 butelka) 75 zł

Finlandia 40 ml 10 zł

Ballantines 40 ml 14 zł

W H I S K E Y  &  B U R B O N

Jack Daniel's 40 ml 17 zł

Bacardi Black Light 40 ml 14 zł

R U M

Bacardi White Superior 40 ml 14 zł



W I N A  B I A Ł E
W h i t e  W i n e  

150 ml 17 zł
 750 ml  (butelka) 75 zł

VELARINO VERMENTINO IGT
Kraj produkcji: Włochy 
Wino wytrawne

150 ml 17 zł
 750 ml  (butelka) 75 zł

BARKAN SEMI-DRY WHITE
Kraj produkcji: Izrael
Wino pólwytrawne

150 ml 17 zł
 750 ml  (butelka) 75 zł

ZMORA WHITE
Kraj produkcji: Izrael
Wino słodkie

150 ml 17 zł
 750 ml  (butelka) 75 zł

MARTINI

W I N A  C Z E R W O N E
R e d  W i n e  

150 ml 17 zł
 750 ml  (butelka) 75 zł

VELARINO MALVASIA NERA SALENTO IGT
Kraj produkcji: Włochy 
Wino wytrawne

150 ml 17 zł
 750 ml  (butelka) 75 zł

BARKAN SEMI-DRY RED
Kraj produkcji: Izrael
Wino pólwytrawne

150 ml 17 zł
 750 ml  (butelka) 75 zł

ZMORA RED
Kraj produkcji: Izrael
Wino słodkie



D R I N K I
D r i n k s

Wódka 40 ml, sok pomarańczowy, grenadyna ok. 10 ml, kostki lodu
18 złS E X  O N  T H E  B E A C H

Wódka 40 ml, Sprite, cytryna, kostki lodu
18 zł0 0 7

Aperol 20ml, Sprite, woda 10 ml, kostki lodu
19 złS P R I T Z  A P E R O L

40ml białego rumu BACARDI, kostki lodu, woda gazowana 20 ml, 
cukier trzcinowy, kruszony lód, limonka, mięta

19 złM O J I T O

40 ml białego rumu BACARDI, kostki lodu, Coca-Cola, sok z 1/4 limonki
21 złC U B A  L I B R E

Wódka 40ml, Bols Blue 20 ml, Sprite, kostki lodu
18 złB L U E  N A R E W

Wódka 50 ml, likier Blue Curacao 40 ml, Sprite lub lemoniada, 
sok z cytryny, kostki lodu

19 złB L U E  L A G O O N

Woda 150 ml, syrop Mojito 40 ml, limonka, świeża mięta, kostki lodu
9 złM O J I T O  “ O ”


