MILCYRD

Restauracja & Hotel

2025

PAKIET I

Zupa (serwowana):
Barszcz czerwony

Danie gtéwne (serwowane):
Dorsz smazony z ziemniakami puree
i suréwka z kwaszonej kapusty

Przystawki zimne w stole:
Sledz w oleju
Ryba po grecku
Kutia
Satatka jarzynowa

Danie II (podane na pétmisku):
Pierogi z kapustq i grzybami

Bufet stodki:
Piernik z powidtami
Sernik

Napoje :
Kompot z suszonych owocow
Woda mineralna w dzbankach
Kawa/herbata w bufecie

Koszt menu w przeliczeniu na osobe
wynosi 140 z1/os. brutto




MILCYRD

Restauracja & Hotel

PAKIET II

Zupa (serwowana):
Zupa borowikowa z tazankami / barszcz czerwony

Danie gtéwne (serwowane) do wyboru:

I

Karp pieczony z puree ziemniaczanym, suréwka z kapusty kiszonej //"’: .

t.osos pieczony z ziemniakami i warzywami

Przystawki zimne w stole:
Sledz w oleju
Ryba po grecku
Kutia
Satatka jarzynowa
Rolada tososiowa

Danie Il (podane na pétmisku):
Pierogi z kapustq i grzybami

Bufet stodki:
Piernik z powidtami
Sernik

Napoje :
Kompot z suszonych owocow
Woda mineralna w dzbankach
Kawa/herbata w bufecie

Koszt menu w przeliczeniu na osobe
wynosi 170 zt/os. brutto

INFORMACJE I ZAMOWIENIA
| e-mail: biuro@milordhotel.pl tel. 602752164
b "
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