WYJATKOWE WESELA
W HOTELU MILORD




Hotel Milord to idealne miejsce na organizacje wymarzonego wesela.
Zapraszamy do celebrowania najwazniejszych chwil zycia w naszym
hotelu — tu kazda uroczystos¢ weselna staje sie absolutnie wyjatkowym
wspomnieniem. Stylowe wnetrza w angielskim klimacie, piekna duza
sala bankietowa mieszczgca do 300 osdéb, profesjonalna obstuga oraz
autorska kuchnia sprawig, ze ten dzien bedzie prawdziwie magiczny.

Nasz hotel to klimatyczny obiekt potozony w malowniczej dolinie rzeki
Petty, tylko 65 km od Warszawy i zaledwie 3 km od Puttuska, zwanego
Wenecja Mazowsza. Do naszego hotelu rownie dobry dojazd jest takze
z pobliskich miejscowosci: Makdw Mazowiecki (16km), Rézan (28km),
Serock (29km), Ciechanow (44km).

Nasz hotel dysponuje 48 komfortowo urzadzonymi pokojami, w ktorych
mozemy zapewhni¢ nocleg okoto 150 osobom.

e dosSwiadczenie - spetniamy marzenia o wyjatkowych weselach od
2009 roku

e wiasna duza baza noclegowa (nawet do 150 osdb)

e szef kuchni, ktéry dba aby kazda potrawa nie tylko dobrze smakowata,
ale takze byta uczta dla oczu

e modutowa sala bankietowa mogaca pomiesci¢ nawet do 300 osdb
e gwarancja hiezmiennosci ceny przy podpisanej umowie
e dbatosc o szczegdty i indywidualne podejscie do kazdego Klienta

e mozliwos¢ organizacji poprawin



Pakiety weselne przygotowywane zostaty przez nas z dbatoscig o kazdy
szczegot w taki sposdb aby mogty spetnic¢ wszystkie oczekiwania nawet
tych najbardziej wymagajacych Klientow.

POROWNANIE PAKIETOW

5 DAN GORACYCH
e 2 Zzupy do wyboru
e danie gtdwne serwowane
e 2 dania gorace podawane na
potmiskach
e danie goragce na wzmochienie
serwowane
9 ZIMNYCH PRZEKASEK
BUFET StLODKI
e 5rodzajow ciast wtasnego wypieku
BUFET OWOCOWY
e owoce filetowane wyeksponowane
na lustrach
BUFET KAWOWY
e kawa z ekspresu cisnieniowego
e herbaty — wybdr herbat smakowych
e cytryna do herbaty i mleko do kawy
SOKI, WODA N/G | NAPOJE GAZOWANE

02. PAKIET RUBINOWY

6 DAN GORACYCH
e 2 Zzupy do wyboru
o danie gtdwne serwowane
e 3 dania goragce podawane na
potmiskach
e danie goragce na wzmochienie
serwowane
10 ZIMNYCH PRZEKASEK
BUFET StODKI
e 5rodzajow ciast wtasnego wypieku
e mix cukierkow
BUFET OWOCOWY
e owoce filetowane wyeksponowane
na lustrach
BUFET KAWOWY
o kawa z ekspresu cisnieniowego
e herbaty - wybdr herbat Lipton
e cytryna do herbaty i mleko do kawy
SOKI, WODA N/G | NAPOJE GAZOWANE
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Dzieci do lat 3 gratis, od 3 do 10 lat 50% ceny (gtowne danie podawane po pot porcji)
Przy podpisaniu umowy wymagana zaptata zadatku 6000 zt

Jesli masz pytania skontaktuj sie z nami
tel. 606 910 194 lub e-mail: biuro@milordhotel.p/



Aby ten dzien byt jeszcze bardziej wyjatkowy przygotowalismy dla
Panstwa specjalny pakiet prezentowy od Hotelu Milord. W ramach
ceny kazdego pakietu zapewniamy gratis:

Powitanie Mtodej Pary chlebem i sola

Toast lampka szampana (dostarczany przez Panstwa Mtodych)
Mozliwos¢ wyboru stotdw - okragte (do 150 oséb) lub prostokatne
Oswietlenie stotu prezydialnego swiattami LED

Sejf w apartamencie — do dyspozycji Mtodej Pary

Profesjonalng obstuge

Mozliwosc zamiany surowek, dodatkow lub sosow z innych zestawow
Mozliwosc zdje¢ w plenerze

Czerwony dywan przed wejsciem do sali

Latem ogrdédek kawiarniany do dyspozycji gosci

Specjalne ceny noclegu dla zaproszonych gosci

Duzy parking

Dostosowanie menu dla wegetarian i 0séb z dietg bezglutenowa
Udostepnienie rzutnika i ekranu

Udostepnienie sztalugi i tablicy do umieszczenia listy gosci
Cooler-y z lodem w stotach

Roznoszenie alkoholu przez kelnerow

Wyznaczone miejsce na zabawe dla animatorow

Dodatkowo dla Nowozencéw i Rodzicéw zapewhniamy:

e Apartament matzenski z jacuzzi na noc poslubna

e 2 pokoje dla rodzicow (powyzej 100 os. uczestniczacych w weselu)

e 5% rabatu na organizacje przyjecia z okazji chrzcin pierwszego dziecka
e Zaproszenie na romantyczna kolacje dla 2 osdb

Jesli masz pytania skontaktuj sie z nami
tel. 606 910 194 lub e-mail: biuro@milordhotel.pl
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Dania gtéwne

Zupy (2 do wyboru)

1. Rosét z makaronem domowym

2. Borowikowa z tazankami|

3. Flaki wotowe

4. Krem (pomidorowy z zielonym tortellini, brokutowy, pieczarkowy)
5. Rosot z kotdunami

Dania gtéwnie (serwowane)

1. Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym, ziemniaki z wody, bukiet surowek z biatej i
czerwonej kapusty

2. Kieszonka ze schabu z szynka i serem, ziemniaki opiekane, bukiet surowek z marchewki i
kapusty pekinskiej

3. Eskalopki wieprzowe w sosie pieczarkowym, talarki ziemniaczane, kapusta zasmazana

4. Karkowka w sosie mysliwskim, kluski slaskie, buraczki zasmazane

5. Policzki wotowe w sosie wiasnym, ziemniaki puree, bukiet surowek z biatej i czerwonej
kapusty

Dania gorace | (serwowane, badz na pétmiskach z dwéch dan goracych)

1. Kotlet de Volaille z serem, ziemniaki z wody, bukiet suréwek z biatej i czerwonej kapusty
2. Filet z fososia w sosie szafranowym, ziemniaki z wody, warzywa gotowane na parze
(doptata 15 zt/os)

3. Udko z kaczki w zurawinie, beza ziemniaczana, buraczki zasmazane (doptata 15 zt/os)

4. Grillowana piers z kurczaka zapiekana serem z suszonymi pomidorami w sosie
paprykowym, talarki ziemniaczane, surowka pekinska

5. Pieczen wieprzowa w borowikach, ziemniaki opiekane, kapusta zasmazana

Dania gorace Il (serwowane, badz na pétmiskach z dwéch dan goracych)

1. Szynka ptongca podawana przez szefa kuchni na srodku Sali tworzac dodatkowa atrakcje
wieczoru dla gosci weselnych, podawana z kasza gryczang, kopytkami obsmazanymi i
kapusta zasmazang (doptata 400 zl - live cooking)

2. Zeberka duszone w piwie w sosie miodowym lub bbg, ziemniaki opiekane, buraczki
zasmazane

3. Karkéwka w sosie pieczeniowym, kluski slaskie, buraczki zasmazane

4. Udko z kurczaka na ostro, talarki ziemniaczane, bukiet surowek z biatej i czerwonej
kapusty

5. Piers kurczaka faszerowana soczewicy, ziemniaki z wody, surowka z kapusty pekinskiej

Dania gorace na wzmochienie

1. Zurek z jajkiem i kietbasa

2. Barszcz czerwony z pasztecikiem/ uszkami
3. Cebulowa z grzankami|

4. Kwasnica z zeberkiem
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Menu dzieciece

1. Filet z kurczaka z surowka

2. Nuggetsy z frytkami i ketchupem
3. Nalesniki z nutella

Przekaski zimne (9 do wyboru) Bufet stodki
1. Talerz mies pieczonych| 5 rodzajow ciast do wyboru
2. Wybor pasztetow 1. Szarlotka
3. Schab po warszawsku 2. Sernik
4. Schab pieczony z morela lub ze sliwka 3. Duet serowo-makowy
5. Tymbaliki drobiowe i/lub wieprzowe 4. Biszkopt z owocami i galaretka
6. Melon w szynce parmenskiej 5. Toffi
7. Kurczak nadziewany szpinakiem 6. Rolada z kremem
8. Roladki drobiowe 7. Babeczki owocowe
9. Gyros z kurczaka 8. Piernik przektadany
10. Indyk w maladze 9. LeSny mech
11. Deska serow 10. Malinowa chmurka
12. Tatar wotowy 11. Metrowiec
13. SledZz w oleju
14. Rézyczki z tososia Bufet owocowy
15. Ryba po grecku owoce filetowane wyeksponowane na
16. Szczupak faszerowany potmiskach
17. Ryba w galarecie 1. Arbuz
2. Melon

18. Jajko przepiodrcze z kawiorem
19. Jajka faszerowane pastami
20. Mozarella z pomidorami

3. Winogrona
4. Nektarynki

21. Satatka hawajska S Pomararﬂcze
22. Satatka grecka 6. Grejpfruty
7. Kiwi

23. Satatka z paluszkami krabowymi

24. Satatka jarzynowa tradycyjna 8. Ananas '
25. Satatka brokutowa 9. Mandarynki
26. Satatka z kurczaka na swiezych lisciach .

. Napoje
szpinaku

1. Kawa/herbata
2. Soki i woda podawane w dzbankach
3. Napoje gazowane (cola, sprite)

27. Satatka z wedzonym kurczakiem

28. Satatka wtoska z salami, grzankami i
suszonymi pomidorami

29. Ryba marynowana w zalewie octowej
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Dania gtéwne

Zupy (2 do wyboru)

1. Rosot z makaronem domowym
2. Borowikowa z tazankami|

3. Flaki wotowe

4. Krem (pomidorowy z zielonym tortellini, brokutowy, pieczarkowy)
5. Rosot z kotdunami

> =

Dania gtéwnie (serwowane)

1. Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym, ziemniaki z wody, bukiet surowek z biatej i
czerwonej kapusty

2. Kieszonka ze schabu z szynka i serem, ziemniaki opiekane, bukiet surowek z marchewki i
kapusty pekinskiej

3. Eskalopki wieprzowe w sosie pieczarkowym, talarki ziemniaczane, kapusta zasmazana

4, Karkowka w sosie mysliwskim, kluski slaskie, buraczki zasmazane

5. Policzki wotowe w sosie wiasnym, ziemniaki puree, bukiet surowek z biatej i czerwonej
kapusty

Dania gorace | (serwowane, badz na pétmiskach z dwéch dan goracych)

1. Kotlet de Volaille z serem, ziemniaki z wody, bukiet suréwek z biatej i czerwonej kapusty
2. Filet z tososia w sosie szafranowym, ziemniaki z wody, warzywa gotowane na parze

3. Udko z kaczki w zurawinie, beza ziemniaczana, buraczki zasmazane

4. Grillowana piers z kurczaka zapiekana serem z suszonymi pomidorami w sosie
paprykowym, talarki ziemniaczane, suréwka pekinska

5. Pieczen wieprzowa w borowikach, ziemniaki opiekane, kapusta zasmazana

Dania gorace Il (serwowane, badz na pétmiskach z dwéch dan goracych)

1. Szynka ptongca podawana przez szefa kuchni na srodku Sali tworzac dodatkowa atrakcje
wieczoru dla gosci weselnych, podawana z kasza gryczana, kopytkami obsmazanymi i
kapusta zasmazang (doptata 400 zl - live cooking)

2. Zeberka duszone w piwie w sosie miodowym lub bbg, ziemniaki opiekane, buraczki
zasmazane

3. Boeuf Strogonoff z cieptymi buteczkami

4. Udko z kurczaka na ostro, talarki ziemniaczane, surowki z biatej i czerwonej kapusty

5. Piers kurczaka faszerowana soczewicy, ziemniaki z wody, surdwka z kapusty pekinskiej

Dania gorace Ill (serwowane, badz na pétmiskach z dwéch dan goracych)

1. Zawijas ze schabu ze szpinakiem, tédeczki ziemniaczane, surowka z marchewki

2. Tradycyjny kotlet schabowy, ziemniaki zasmazane, surowka z kwaszonej kapusty

3. Roladka drobiowa ze szpinakiem, ziemniaki z wody, surowki z biatej i czerwonej kapusty
4. Karkowka w sosie pieczeniowym, kluski slaskie, buraczki zasmazane

5. Piers kurczaka faszerowana pieczarkami, talarki ziemniaczane, surowka z kwaszonej
kapusty
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Dania gorace na wzmochienie
1. Zurek z jajkiem i kietbasa

2. Barszcz czerwony z pasztecikiem/ uszkami

3. Cebulowa z grzankami|
4. Kwasnica z zeberkiem

Menu dzieciece

1. Filet z kurczaka z surowka

2. Nuggetsy z frytkami i ketchupem
3. Nalesniki z nutella

Przekaski zimne (10 do wyboru)

1. Talerz mies pieczonych|

2. Wybor pasztetéow

3. Schab po warszawsku

4. Schab pieczony z morela lub ze sliwka
5. Tymbaliki drobiowe i/lub wieprzowe
6. Melon w szynce parmenskiej

7. Kurczak nadziewany szpinakiem

8. Roladki drobiowe

9. Gyros z kurczaka

10. Indyk w maladze

11. Deska serow

12. Tatar wotowy

13. SledZz w oleju

14. Rozyczki z tososia

15. Ryba po grecku

16. Szczupak faszerowany

17. Ryba w galarecie

18. Jajko przepiodrcze z kawiorem

19. Jajka faszerowane pastami

20. Mozarella z pomidorami

21. Satatka hawajska

22. Satatka grecka

23. Satatka z paluszkami krabowymi

24, Satatka jarzynowa tradycyjna

25. Satatka brokutowa

26. Satatka z kurczaka na swiezych lisciach
szpinaku

27. Satatka z wedzonym kurczakiem

28. Satatka wioska z salami, grzankami i
suszonymi pomidorami

29. Ryba marynowana w zalewie octowej
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Bufet stodki

Cukierki mix

5 rodzajow ciast do wyboru
1. Szarlotka

2. Sernik

3. Duet serowo-makowy

4. Biszkopt z owocami i galaretka
5. Toffi

6. Rolada z kremem

7. Babeczki owocowe

8. Piernik przektadany

9. Lesny mech

10. Malinowa chmurka

11. Metrowiec

Bufet owocowy
owoce filetowane wyeksponowane na
potmiskach

1. Arbuz

2. Melon

3. Winogrona

4. Nektarynki

5. Pomarancze

6. Grejpfruty

7. Kiwi

8. Ananas

9. Mandarynki

Napoje

1. Kawa/herbata

2. Soki i woda podawane w dzbankach
3. Napoje gazowane (cola, sprite)
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) ZA DODATKOWA OPLATA
STOE WIEJSKI

CENA - do 150 0s6b - 2400 zt, powyzej 150 osdb 2900 zt
e Noga udziec

e tradycyjne kietbasy
e kabanosy

e salceson

e kaszanka

e smalec

e szynka

e baleron

e boczek

e schab

e musztarda

e chrzan

e 0gOrki kiszone

e pieczywo

TORT

CENA - Wycena indywidualna w zaleznosci od ilosci osob na przyjeciu

BARMAN PRZYGOTOWUJACY DRINKI
CENA - 1700 zt do 150 osob, powyzej 150 oséb 2000 zt

POKROWCE NA KRZESEA
CENA - 8 zt/szt.

TRANSPORT AUTOKAROWY
CENA - do ustalenia indywidualnie

FONTANNA ISKIER PRZY FONTANNIE PODCZAS SERWOWANIA TORTU
CENA - 600 zt

DODATKOWE OSWIETLENIE LED (GWARANC]A SUPER EFEKTU)
CENA - gratis



CENA 110 ZL / OSOBE

/UPA

do wyboru

1.R0osOt

2. Zurek

3. Kwasnica na zeberkach

DANIE GEOWNE

serwowane przez kelnerow

1.Tradycyjny kotlet schabowy

2. Udko pieczone z kurczaka z ziemniakami i kapusta

PRZYSTAWKI I SALATKI
pozostate z przyjecia weselhego

CIASTA T OWOCE

NAPO]JE

1.Kawa

2. Herbata

3. Napoje zimne

NAGELOSNIENIE

Dzieci do lat 3 gratis, od 3 do 10 lat 50% ceny (gtowne danie podawane po pot porcji)

Jesli masz pytania skontaktuj sie z nami
tel. 606 910 194 lub e-mail: biuro@milordhotel.pl
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CENA OD 130 ZL/OSOBE

POKOJE
Po zabawie weselnej zapraszamy na odpoczynek w hotelu. Dysponujemy
48 przytulnymi I komfortowymi pokojami, zaprojektowanymi w

delikatnym stylu angielskim, ktory ociepla wnetrze i tworzy idealne
warunki do relaksu i odpoczynku.nPokoje wyposazone sg w komfortowe
tozka, przestronne tazienki, TV oraz bezptatne Wi-Fi. Dzieki szerokiemu
wyborowi typow pokoi, dostosowujemy sie do Panstwa indywidualnych
potrzeb. Dla gosci hotelowych sniadanie jest wliczone w cene.

CENA NOCLEGU ZE SNIADANIEM
pokodj 1T osobowy 160 zt
pokdj 2 osobowy i wiecej > 130 zt od osoby

SNIADANIE SERWOWANE W FORMIE BUFETU
Jajecznica

Parowki

Twarozek

Wybor seréow

Wybor wedlin

Ptatki Sniadaniowe

Swieze warzywa ( pomidor, ogdérek, papryka)
Smalec wtasnego wyrobu

Dzem / nutella / midd

Jajka na twardo

Wedliny witasnego wyrobu

Pieczywo / masto

Kawa / herbata

Jesli masz pytania skontaktuj sie z nami
tel. 606 910 194 lub e-mail: biuro@milordhotel.p/
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Sale weselng mozna ogladac codziennie.
Zapraszamy do kontaktu telefonicznego

lub mailowego. \
biuro@milordhotel.pl

www.milordhotel.pl/wesela

tel. 23 692 06 05, 606 910 194
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