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Cena: 150 PLN (tylko 37,50 PLN/os.)

S y l w e s t r o w e  M e n u
GOTOWE ZESTAWY IMPREZOWE 

(PORCJA DO 4 OSÓB)

PAKIET BASIC – "Domowy Klasyk"
Podstawa na Sylwestra bez gotowania

Idealna baza na sylwestrowy stół.

Na zimno: 
Półmisek swojskich wędlin i mięs pieczonych przez Szefa Kuchni (ok. 600g) 
Kolorowe koreczki bankietowe z kabanosem i oliwką (24 szt.)
Sałatka: 
Tradycyjna sałatka jarzynowa – królowa polskich stołów (ok. 600g)
Na ciepło:  
Soczysty filet z kurczaka w delikatnym sosie śmietanowo-ziołowym        
(ok. 600g) podany z opiekanymi ziemniaczkami (700g)

Cena: 200 PLN (50,00 PLN/os.)

PAKIET STANDARD – "Sylwestrowy Hit"
Hit na imprezę z przyjaciółmi

Większy wybór przekąsek, w tym uwielbiana sałatka Gyros.

Na zimno: 
Półmisek mięs pieczonych i wędlin (ok. 600g) 
Roladki drobiowe ze szpinakiem i serem (12 plastrów) 
Mini tortille z kurczakiem i chrupiącymi warzywami (8 szt.)
Sałatka: 
Jarzynowa (600g) 
Gyros z kurczakiem (400g)
Na ciepło:  
Pieczony karczek w aromatycznym sosie własnym (ok. 600g) 
Ziemniaczki opiekane (700g)



Cena: 250 PLN (62,50 PLN/os.)

S y l w e s t r o w e  M e n u
GOTOWE ZESTAWY IMPREZOWE 

(PORCJA DO 4 OSÓB)

PAKIET PREMIUM – "Uczta Szefa Kuchni"
Bankietowy standard w domu

Zestaw na bogato – eleganckie przystawki i wykwintne
danie główne.

Na zimno: 
Wykwintna deska mięs, wędlin i serów (ok. 800g) 
Roladki drobiowe faszerowane (12 plastrów) 
Tartinki bankietowe (mix smaków: pasty mięsne, serowe, warzywne) (16 szt.)
Sałatka: 
Jarzynowa (600g) 
Gyros (400g) 
Brokułowa z prażonymi migdałami i sosem czosnkowym (500g) 
Na ciepło:  
Delikatne polędwiczki wieprzowe w sosie z leśnych grzybów (ok. 500g)
Ziemniaczki opiekane (700g) + Bukiet surówek (400g)



S y l w e s t r o w e  M e n u
DODATKI I MENU “NA SZTUKI”

SKOMPONUJ WŁASNY ZESTAW LUB POWIĘKSZ WYBRANY PAKIET!

ZIMNE PRZEKĄSKI (Finger Food)

Mini Tortille (z kurczakiem, sałatą i serkiem) – 10 szt. / 70 PLN
Mini koreczki imprezowe – 10 szt. / 40 PLN
Tartinki bankietowe (dekoracyjne kanapeczki na raz) – 10 szt. / 60 PLN
Roladki z cukinii z grillowanymi warzywami (vege) – 10 szt. / 50 PLN
Deska Mięs Pieczystych (schab, karczek, boczek, pasztet)–ok. 1 kg/ 100 PLN
Zestaw Piwosza (nuggetsy, krążki cebulowe, serki panierowane, frytki,      
2 sosy) / 70 PLN

GORĄCE DANIA

Paszteciki (z mięsem lub kapustą i grzybami) – idealne do zupy krem z
pieczonych papryk – 10 szt. / 60 PLN
Zupa krem z pieczonych papryk (z nutą wędzonki, idealnie pasuje do
pasztecików) – 1 litr / 35 PLN 
Nuggetsy z kurczaka (z sosem czosnkowym) – 10 szt. / 18 PLN

SAŁATKI

Jarzynowa – 0,5 kg / 21 PLN
Gyros – 0,5 kg / 29 PLN
Brokułowa z orzechami – 0,5 kg / 24 PLN

DODATKI

Ziemniaki opiekane – 0,5 kg / 14 PLN
Bataty pieczone – 0,5 kg / 14 PLN
Warzywa na parze– 0,5 kg / 14 PLN
Bukiet surówek – 0,5 kg / 14 PLN


